PODER JUDICIARIO B
TRIBUNAL REGIONAL FEDERAL DA 62 REGIAO
Subsecretaria de Desenvolvimento e Aperfeicoamento de Servidores

TERMO DE REFERENCIA

1. CONDICOES GERAIS DA CONTRATAGAO

1.1. A contratagdo destina-se ao fornecimento de alimentacédo para atender os eventos previamente definidos no item 5.1 deste termo de

referéncia, com quantitativos certos e determinados, ndo se adotando o sistema de registro de prego.

do certame.

O objeto devera ser parcelado, conforme descricdo do item 1.2 de forma a permitir a participagdo de maior nimero de empresas no objeto

1.2. Da Descri¢do - CATSER 12807

ITEM 1

. Almogo
(DESCRIGAO DOS PRODUTOS NO ANEXO )

Quantidade

alor unitario

Valor total maximo*

entradas/saldas, sendo uma vegana (minimo 2 opgdes);

Prato principal (minimo 2 opg¢des, sendo uma proteina vegana e
outra proteina animal);

Guarnigdes (minimo 2 acompanhamentos, sendo um vegano);

Acompanhamentos (minimo 2 itens basicos);

Sobremesa ( minimo 2 acompanhamentos, sendo um vegano);

Bebidas n&o alcodlicas (refrigerante, café, 4gua mineral comum e
gasosa);

inclusdo de equipe, material e estrutura.

Duragéo do evento: 2 horas

30

R$174,90

R$5.247,00

ITEM 2

Coquetel para solenidade de posse
(DESCRIGAO DOS PRODUTOS NO ANEXO II)

Quantidade

Valor unitario

Valor total maximo**

llha gastronémica com frios e antepastos;

Petit Gourmet (minimo de 04 variedades com itens frios
e quentes)

Salgados assados e fritos (minimo de 03 variedades de
cada tipo)

Sobremesa: doces finos (minimo de 04 variedades)

Bebidas nao alcodlicas (refrigerante, café, &gua mineral comum,
gasosa e suco);

inclusdo de servigo volante, equipe, material e estrutura.

Duragéo do evento: 19 h as 22h (3 horas)

Espaco Reservado para solenidade de posse (70
B pessoas)**
(DESCRIGAO DOS PRODUTOS NO ANEXO II)

Canapés variados;

salgado assado;

petit four (minimo de 4 opgdes);

Bebidas nao alcodlicas (refrigerante, café em garrafa térmica, agua
mineral comum e gasosa em garrafa de 500ml, suco);

inclus&o de servigo volante, equipe, material e estrutura.

Disponibilizag&o de 1 gargom para servir 4gua para mesa de honra,
durante a cerimonia.

Duragé&o do evento: 17h as 18h30 min (1h30min)

500

R$303,59

R$151.795,00

Coquetel para comemoracéo do dia dos servidores
(DESCRIGCAO DOS PRODUTOS NO ANEXO IlI)

Quantidade

Valor unitario

Valor total maximo*




llha gastronémica com frios e antepastos;

Petit Gourmet (minimo de 04 variedades com itens frios e
ITEM 3 quentes)
Estacdo quente (2 opcdes)

Salgados assados e fritos (minimo de 04 variedades) R$38.022,00
200 R$190,11

Sobremesa: doces finos (minimo de 04 variedades)

Bebidas néo alcodlicas (refrigerante, suco, &gua mineral comum e
gasosa);

inclusdo de servigo volante, equipe, material e estrutura.

Duracéao do evento: 3 horas

* O valor total estimado considera o quantitativo de pessoas pelo valor médio encontrado na pesquisa de analise pregos
** O valor total estimado considerada o quantitativo de pessoas total do evento (500) multiplicado pelo valor médio encontrado na pesquisa
de analise pregos, uma vez que o valor unitario engloba a sala reservada e o coquetel, além de levar conta que as pessoas do espago restrito ja foram
contabilizadas no coquetel.
Almogo para encontro do diretores gerais- R$5.247,00
Coquetel para solenidade de posse com sala reservada - R$151.795,00
Coquetel para comemoragao do dia dos servidores - R$38.022,00

Total R$195.064,00

1.3. O objeto desta contratagdo nédo se enquadra como sendo de bem de luxo, conforme Decreto n® 10.818/2021. Os bens objeto desta contratagéo
sdo caracterizados como comuns.

1.4. Os bens objetos desta contratagdo sédo caracterizados como comuns, conforme justificativa constante do item V do Estudo Técnico Preliminar.

1.5. Todas as clausulas acerca do negécio estdo previstas no ato convocatério e neste termo de referéncia, substituindo a formalizagdo de
contrato.

1.6 O prazo do contrato sera 1 (um) ano, sem prorrogagao.

19. Os pregos unitarios maximos sdo aqueles constantes do item 1.2.

2. FUNDAMENTAGAO E DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATAGAO

2.1 A Administragédo Publica necessita contratar servigos especializados de alimentacéo coletiva para atendimento a evento institucional de natureza técnico-
cientifica e social, com previsdo de publico expressivo, envolvendo autoridades, magistrados, servidores e convidados externos. A necessidade decorre da
impossibilidade de execugdo direta do servico pela Administragdo, considerando a complexidade logistica envolvida, que inclui o preparo, transporte,
manipulagéo segura de alimentos, disponibilizagdo de equipe técnica capacitada, equipamentos adequados e atendimento continuo durante o periodo do
evento. Sob a perspectiva do interesse publico, a contratagdo visa assegurar condicdes adequadas de recepgdo, conforto e bem-estar aos participantes,
contribuindo para o éxito do evento, o fortalecimento institucional e a adequada representacdo da Administracdo, observando os principios da eficiéncia,
economicidade, razoabilidade e seguranca alimentar.

3. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA DO OBJETO

3.1 A descrigdo pormenorizada esta no item VII do Estudo Técnico Preliminar - ETP (Lei 14.133/2021) 1687378

3.2 A solugéo contempla a prestagdo completa de servigo de alimentagéo para evento institucional, incluindo o planejamento e a execugao do cardapio, bem
como a preparagéo e finalizagdo dos alimentos. Prevé a disponibilizagdo de pratos salgados e frios, com preparagdes a base de carnes, aves ou peixes,
além de opcdes vegetarianas, massas, gréos, legumes e acompanhamentos, bem como saladas elaboradas com hortaligas frescas. Inclui, ainda, itens de
confeitaria e sobremesas individuais, bebidas ndo alcodlicas variadas e servigo de apoio com utensilios, lougas, talheres, copos e equipamentos térmicos. A
solugao abrange também a disponibilizagdo de equipe operacional durante todo o evento.

3.3 A descrigao dos produtos esta disponivel nos anexos |, Il e Il deste termo de referéncia.
4. REQUISITOS DA CONTRATACAO

4.1. Sustentabilidade: Os possiveis impactos ambientais incluem a geragdo de residuos solidos e o consumo de recursos naturais. Como
medidas mitigadoras, deverado ser observados o uso racional de materiais descartaveis, a preferéncia por utensilios reutilizaveis, a separagéo e
destinagdo adequada de residuos, a redugdo do desperdicio de alimentos e a adogao de praticas sustentaveis na execugéo do servigo.

4.2. Indicacao de marcas ou modelos

Na presente contratagdo, no caso dos bebidas nédo alcodlicas, sera admitida a indicagdo da(s) seguinte(s) marca(s) de acordo com as justificativas
contidas no Estudo Técnico Preliminar, com fundamento no art. 41, inc. I, “d”, da Lei 14133/2021 :

Refrigerante: Coca-Cola; Cola Zero; Fanta Laranja; Guarana Kuat; Guarana Antartica; Soda Antartica; Sprite; Sprite Mint Zero; Sprite Lemon Fresh;
H20H; ou Pepsi Cola.
Suco 100% frutas, sem agucar e conservantes: Natura One, Campo Largo, Aurora, Prats, Casa Madeira, Del Valle 100%, Tial 100%.

4.3. Da exigéncia de amostra



4.3. Havendo o aceite da proposta quanto ao valor, o interessado classificado provisoriamente em primeiro lugar deveré apresentar amostra, que
terd data, local e horario de sua realizagédo divulgados por mensagem no sistema, cuja presenga sera facultada a todos os interessados, incluindo
os demais fornecedores interessados.

4.4. Serao exigidas amostras do almoco e do coquetel.

4.5. As amostras poderdo ser entregues no enderego: Tribunal Regional Federal da 62 Regi@o — copa localizada no edificio Antdnio Fernando
Pinheiro, situado na Avenida Alvares Cabral, 1741, Santo Agostinho, Belo Horizonte, MG, telefone 3501-1264, no prazo limite de 3 dias Uteis apds
a divulgagao do resultado sendo que a empresa assume total responsabilidade pelo envio e por eventual atraso na entrega.

4.6. E facultada a prorrogacao do prazo estabelecido, a partir de solicitagio fundamentada no chat pelo interessado, antes de findo o prazo.

4.7. No caso de ndo haver entrega da amostra ou ocorrer atraso na entrega, sem justificativa aceita, ou havendo entrega de amostra fora das
especificagdes previstas, a proposta sera recusada.

4.8. Serdo avaliados os seguintes aspectos e padrdes minimos de aceitabilidade:

a) Todos os itens: aspecto, sabor, tamanho, apresentagéo, frescor e quantidade de recheio (quando for o caso).

4.9. Os resultados das avaliagdes serdo divulgados por meio de mensagem no sistema.

4.10. Se a(s) amostra(s) apresentada(s) pelo primeiro classificado ndo for(em) aceita(s), serd analisada a aceitabilidade da proposta ou lance
ofertado pelo segundo classificado. Seguir-se-a com a verificagao da(s) amostra(s) e, assim, sucessivamente, até a verificagdo de uma que atenda
as especificagdes constantes neste Termo de Referéncia.

4.11. Os exemplares colocados & disposi¢ao da Administragdo serdo tratados como protétipos, podendo ser manuseados e desmontados pela
equipe técnica responsavel pela andlise, ndo gerando direito a ressarcimento.

4.12. Subcontratagcao

Nao é admitida a subcontratagdo do objeto contratual.

4.13. Garantia da contratacao

N&o cabera exigéncia da garantia da contratagdo, uma vez que a contratagdo é de baixo valor e de baixa complexidade técnica, o que reduz o
risco de inadimplemento, de forma que a presenga da garantia serviria para restringir a competitividade do certame, de forma desarrazoada.

5. MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO

Condicoes de Entrega

5.1. Os pedidos deverao ser entregues nas seguintes datas e horarios, sem atraso:
a) ltem 1: Almoco para encontro dos Diretores

« Data: 13/08/2026

» Hordario do inicio do evento: 13h

» Quantidade: 30 unidades

« Local: Av. Alvares Cabral, 1741, Bairro Santo Agostinho.
» Duragéo do evento: 2 horas

b) Item 2: Solenidade de Pose do Presidente

« Data: 20/08/2026
» Horario do inicio do evento: 17horas
* Quantidade:
o Coquetel - 500 unidades;
o Cardéapio do espaco reservado: 70 unidades
» Local: : Theatro Brasil Vallourec, localizado a rua dos Carijés 258 Centro, Belo Horizonte.
« Duragao do evento: 6 horas, sendo 1h30 minutos de sala reservada e 3 horas de coquetel, com intervalo para a realizagéo da solenidade

c) ltem 3: Comemoragéao do dia dos servidores:

« Data: 29/10/2026

» Horario do inicio do evento: 19 horas

» Quantidade: coquetel - 200 unidades

« Local: Av. Alvares Cabral, 1741, Bairro Santo Agostinho, Belo Horizonte.
» Duragao do evento: 3 horas

5.2. As parcelas serdo entregues nos seguintes prazos e condigdes:

a) Os produtos serdo recebidos somente por pessoas credenciadas do CONTRATANTE, que procederdo as conferéncias com base nos
pedidos escritos e assinados pelos responsaveis da Assessoria de Cerimonial e Eventos.



b) A contratada devera concluir a entrega, montagem e disponibilizagdo dos itens com antecedéncia minima de 90 minutos em relacao ao
horério previsto para inicio do evento, ou em prazo superior definido previamente pela Administragdo conforme a complexidade da montagem. O
descumprimento desse prazo caracterizara atraso para fins de aplicagdo das sancdes previstas neste Termo de Referéncia.

b) Para cada entrega deverd ser emitido recibo respectivo, contendo: identificagdo da unidade solicitante; data; descricdo dos itens
entregues e seus quantitativos; e assinatura do recebedor.

c) Somente durante a entrega dos produtos, o veiculo transportador poderd utilizar a garagem, apés cadastro de condutor, entregador e
veiculo.

d) O acesso ao local de entrega sera restrito a veiculos de passeio (automéveis) e/ou aos de carga com altura maxima de 2,5 m.

e) Os veiculos devem ser de uso exclusivo para transporte de alimentos e obedecer as normas sanitarias vigentes e estar de acordo com o
tipo de carga transportada.

f) A contratada devera manter os alimentos em condi¢cées adequadas de conservagédo e consumo durante todo o evento, observadas as
normas sanitarias aplicaveis, utilizando embalagens, caixas térmicas, réchauds, bandejas protegidas, recipientes tampados ou outros meios compativeis
com o item fornecido. Alimentos quentes e frios deverao ser mantidos em temperatura adequada ao consumo seguro, com reposi¢do sempre que necessario
para preservar apresentagao, frescor, quantidade e qualidade.

5.3. Caso ndo seja possivel a entrega na data ou hora assinaladas, a empresa devera comunicar, por escrito, eventual atraso ou paralisagédo na entrega
do objeto, apresentando razdes justificadoras, que serdo objeto de apreciagéo pelo TRF6, ressalvadas situagdes de caso fortuito e forga maior.

5.4 A desmontagem, retirada de materiais e limpeza da area utilizada deverado ser concluidas em até 60 minutos apds o encerramento do evento, salvo
orientagdo diversa da Administragdo ou restricdo operacional do local, hipdtese em que a contratada devera observar o horario-limite informado pelo fiscal ou
gestor

6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avengadas e as normas da Lei n? 14.133, de 2021, e cada
parte respondera pelas consequéncias de sua inexecugao total ou parcial.

6.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisagdo ou suspenséo do contrato, o cronograma de execugdo sera prorrogado automaticamente pelo
tempo correspondente, anotadas tais circunstancias mediante simples apostila.

6.3. As comunicagdes entre o 6rgéo ou entidade e a contratada devem ser realizadas por escrito sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se o
uso de mensagem eletrénica para esse fim.

6.4. O 6rgéo ou entidade podera convocar representante da empresa para adogao de providéncias que devam ser cumpridas de imediato.

6.5. Apds a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o 6rgdo ou entidade podera convocar o representante da empresa contratada para
reunido inicial para apresentagdo do plano de fiscalizagdo, que contera informacdes acerca das obrigagdes contratuais, dos mecanismos de fiscalizagdo, das
estratégias para execugdo do objeto, do plano complementar de execugdo da contratada, quando houver, do método de afericdo dos resultados e das
sangdes aplicaveis, dentre outros.

6.6. A execugdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelos respectivos substitutos (Lei n® 14.133, de

2021, art. 117, caput).

6.7. O fiscal técnico do contrato acompanhard a execugéo do contrato, para que sejam cumpridas todas as condi¢cdes estabelecidas no contrato, de
modo a assegurar os melhores resultados para a Administragdo.

6.7.1. O fiscal técnico do contrato anotara no histérico de gerenciamento do contrato todas as ocorréncias relacionadas a execugao do contrato, com a
descricéo do que for necessario para a regularizagdo das faltas ou dos defeitos observados.

6.7.2. Identificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitird notificagdes para a corregdo da execugdo do contrato,
determinando prazo para a corregéo.

6.7.3. O fiscal técnico do contrato informara ao gestor do contato, em tempo hébil, a situagdo que demandar decisédo ou adogdo de medidas que
ultrapassem sua competéncia, para que adote as medidas necessarias e saneadoras, se for o caso.

6.7.4. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execugdo do contrato nas datas aprazadas, o fiscal técnico do contrato comunicara o fato
imediatamente ao gestor do contrato.

6.7.5. O fiscal técnico comunicard a Secdo de Contratos, em tempo habil, o término do contrato sob sua responsabilidade, com vistas a tempestiva
renovagdo ou a prorrogagao contratual.

6.8. O fiscal administrativo do contrato verificara a manutencéo das condi¢des de habilitagdo da contratada, acompanhard o empenho, o pagamento, as
garantias, as glosas e a formalizagdo de apostilamento e termos aditivos, solicitando quaisquer documentos comprobatérios pertinentes, caso necessario.

6.8.1. Caso ocorra descumprimento das obrigagdes contratuais, o fiscal administrativo do contrato atuaré tempestivamente na solugdo do problema,
reportando a autoridade superior para que tome as providéncias cabiveis, quando ultrapassar a sua competéncia;

6.9. O gestor do contrato coordenara a atualizagdo do processo de acompanhamento e fiscalizagdo do contrato contendo todos os registros formais da
execugao no histérico de gerenciamento do contrato, a exemplo da ordem de servigo, do registro de ocorréncias, das alteragbes e das prorrogagoes
contratuais, elaborando relatério com vistas a verificagdo da necessidade de adequagdes do contrato para fins de atendimento da finalidade da administragéo.

6.9.1. O gestor do contrato acompanhara a manutengao das condi¢des de habilitagdo da contratada, para fins de empenho de despesa e pagamento, e
anotara os problemas que obstem o fluxo normal da liquidagéo e do pagamento da despesa no relatério de riscos eventuais.

6.9.2. O gestor do contrato acompanhara os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas as ocorréncias relacionadas a execugédo do contrato
e as medidas adotadas, informando, se for o caso, a autoridade superior, aquelas que ultrapassarem a sua competéncia.

6.9.3. O gestor do contrato tomara providéncias para a formalizagdo de processo administrativo de responsabilizagdo para fins de aplicagéo de
sancdes, a ser conduzido pela comissdo de que trata o art. 158 da Lei n® 14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo setor com competéncia para tal, conforme
0 caso.




6.10. O gestor do contrato devera elaborar relatério final com informacdes sobre a consecugdo dos objetivos que tenham justificado a contratagéo e
eventuais condutas a serem adotadas para o aprimoramento das atividades da Administragéo.

7. CRITERIOS DE MEDICAO E PAGAMENTO

Do recebimento

7.1. Os bens serdo recebidos provisoriamente, de forma sumaria, no ato da entrega, juntamente com o recibo de entrega ou documento
equivalente, pelo(a) fiscais técnico e administrativo para efeito de posterior verificacdo de sua conformidade com as especificagdes constantes no Termo de
Referéncia e na proposta.

7.2. Os bens poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, inclusive antes do recebimento provisério, quando em desacordo com as especificagées
constantes no Termo de Referéncia e na proposta, devendo ser substituidos imediatamente, a contar da notificagdo da contratada, as suas custas, sem
prejuizo da aplicagao das penalidades.

7.3. O recebimento definitivo ocorrera no prazo de 5 dias Uteis, a contar do recebimento da nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente pela
Administragdo, apds a verificagdo da qualidade e quantidade do material e consequente aceitacdo mediante termo detalhado.

7.4. O prazo para recebimento definitivo podera ser excepcionalmente prorrogado, de forma justificada, por igual periodo, quando houver necessidade
de diligéncias para a aferigdo do atendimento das exigéncias contratuais.

7.5. No caso de controvérsia sobre a execugéo do objeto, quanto a dimensao, qualidade e quantidade, devera ser observado o teor do art. 143 da Lei n®
14.133, de 2021, comunicando-se a empresa para emissdo de Nota Fiscal no que concerne a parcela incontroversa da execugdo do objeto, para efeito de
liquidagao e pagamento.

7.6. O prazo para a solugéo, pelo contratado, de inconsisténcias na execucéo do objeto ou de saneamento da nota fiscal ou de instrumento de
cobranga equivalente, verificadas pela Administragdo durante a andlise prévia a liquidagéo de despesa, ndo sera computado para os fins do recebimento
definitivo.

7.7. O recebimento provisério ou definitivo ndo excluird a responsabilidade civil pela solidez e pela seguranca do servigo nem a responsabilidade ético-
profissional pela perfeita execugdo do contrato.

Liquidacao

7.9. Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobranga equivalente, correra o prazo de dez dias Uteis para fins de liquidagdo, na forma desta segéo,
prorrogéveis por igual periodo, nos termos do art. 7°, §2° da Instrucdo Normativa SEGES/ME n® 77/2022.

7.9.1. O prazo de que trata o item anterior serd reduzido a metade, mantendo-se a possibilidade de prorrogagédo, nos casos de contratagdes
decorrentes de despesas cujos valores ndo ultrapassem o limite atualizado de que trata o inciso Il do art. 75 da Lei n® 14.133, de 2021 .

7.10. Para fins de liquidagédo, o setor competente deve verificar se a Nota Fiscal ou Fatura apresentada expressa os elementos necessarios e
essenciais do documento, tais como:

a) o prazo de validade;

b) a data da emissao;

¢) os dados do contrato e do érgdo contratante;

d) o periodo respectivo de execugédo do contrato;

e) o valor a pagar; e

f) eventual destaque do valor de retengdes tributarias cabiveis.

7.11. Havendo erro na apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstancia que impeca a liquidagdo da despesa, esta ficara sobrestada até que o
contratado providencie as medidas saneadoras, reiniciando-se o0 prazo apds a comprovagao da regularizagéo da situagao, sem 6nus a contratante;

7.12. A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovagédo da regularidade fiscal, constatada por meio de consulta on-
line ao SICAF ou, na impossibilidade de acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos sitios eletronicos oficiais ou & documentagdo mencionada no art.
68 da Lein® 14.133/2021.

7.13. A Administragdo devera realizar consulta ao SICAF para: a) verificar a manutengéo das condi¢des de habilitagdo exigidas no edital; b) identificar
possivel razdo que impega a participagao em licitagdo, no ambito do 6rgdo ou entidade, proibicdo de contratar com o Poder Publico, bem como ocorréncias
impeditivas indiretas.

7.14. Constatando-se, junto ao SICAF, a situagao de irregularidade do contratado, sera providenciada sua notificagéo, por escrito, para que, no prazo de
5 (cinco) dias Uteis, regularize sua situagdo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério
do contratante.

7.15. Nao havendo regularizagdo ou sendo a defesa considerada improcedente, o contratante devera comunicar aos 6rgdos responsaveis pela
fiscalizagdo da regularidade fiscal quanto a inadimpléncia do contratado, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser efetuado, para que sejam
acionados os meios pertinentes e necessarios para garantir o recebimento de seus créditos.

7.16. Persistindo a irregularidade, o contratante devera adotar as medidas necesséarias a rescisdo contratual nos autos do processo administrativo
correspondente, assegurada ao contratado a ampla defesa.

7.17. Havendo a efetiva execug@o do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até que se decida pela rescisdo do contrato, caso o
contratado nao regularize sua situagéo junto ao SICAF.

Prazo de pagamento

7.18. O pagamento sera efetuado no prazo méaximo de até dez dias Uteis, contados da finalizacédo da liquidagao da despesa, conforme segéo anterior,



nos termos da Instrugdo Normativa SEGES/ME n° 77, de 2022.

7.19. No caso de atraso pelo Contratante, os valores devidos ao contratado serdo atualizados monetariamente entre o termo final do prazo de
pagamento até a data de sua efetiva realizagdo, mediante aplicagao do indice IPCA de correcdo monetaria.

Forma de pagamento

7.20. O pagamento serd realizado através de ordem bancaria, para crédito em banco, agéncia e conta corrente indicados pelo contratado.
7.21. Seréa considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancéria para pagamento.

7.22. Quando do pagamento, serd efetuada a retengao tributaria prevista na legislagao aplicavel.

7.22.1. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, serdo retidos na fonte, quando da realizacdo do pagamento,
os percentuais estabelecidos na legislagdo vigente.

7.23. O contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar n® 123, de 2006, ndo sofrera a retencéo tributaria
quanto aos impostos e contribuicdes abrangidos por aquele regime. No entanto, o pagamento ficard condicionado a apresentacdo de comprovacéo, por meio
de documento oficial, de que faz jus ao tratamento tributario favorecido previsto na referida Lei Complementar.

8. FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR

Forma de selecao e critério de julgamento da proposta

8.1. O fornecedor sera selecionado por meio da realizagdo de procedimento de LICITAGAO, na modalidade PREGAQ, sob a forma ELETRONICA, com
adogao do critério de julgamento pelo MENOR PREGCO.

Exigéncias de habilitacéo

8.2. Para fins de habilitagao, devera o licitante comprovar os seguintes requisitos:

Habilitacao juridica

8.3. Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por forga de lei, tenha validade para fins de identificagdo em todo o
territério nacional; (A IN SEGES/ME n® 116, de 2021, determina, em seu art. 42, caput, que os editais ou os avisos de contratagdo direta possibilitem a
contratagdo das pessoas fisicas, em observancia aos objetivos da isonomia e da justa competicdo. Ainda de acordo com o paragrafo Unico desse mesmo
dispositivo, sera ressalvada a participagdo de pessoas fisicas nas licitagdes ou contratagdes diretas, “quando a contratacdo exigir capital social minimo e
estrutura minima, com equipamentos, instalagdes e equipe de profissionais ou corpo técnico para a execugdo do objeto incompativeis com a natureza
profissional da pessoa fisica, conforme demonstrado em estudo técnico preliminar”. Portanto, a possibilidade, ou ndo, de contratacdo de pessoas fisicas
devera ser objeto de prévia andlise e manifestagdo técnica por parte do 6rgdo contratante, na fase de planejamento da contratagao.

8.4. Empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede; Microempreendedor
Individual - MEI: Certificado da Condigao de Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja aceitagao ficara condicionada a verificagdo da autenticidade no sitio
https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br/empreendedor;

8.5. Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada como empresa individual de responsabilidade
limitada - EIRELLI: inscricdo do ato constitutivo, estatuto ou contrato social no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da
respectiva sede, acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;

8.6. Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizagéo de funcionamento no Brasil, publicada no Diario Oficial da Uni&o e arquivada na Junta
Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual sera considerada como sua sede, conforme Instrucdo
Normativa DREI/ME n.? 77, de 18 de mar¢o de 2020.

8.7. Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada de documento
comprobatério de seus administradores;

8.8. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato constitutivo da filial, sucursal ou agéncia da sociedade simples
ou empresaria, respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbagdo no
Registro onde tem sede a matriz

8.9. Sociedade cooperativa: ata de fundagéo e estatuto social, com a ata da assembleia que o aprovou, devidamente arquivado na Junta Comercial ou
inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva sede, além do registro de que trata o art. 107 da Lei n® 5.764, de 16 de dezembro 1971.

8.10. Agricultor familiar: Declaragdo de Aptidao ao Pronaf — DAP ou DAP-P valida, ou, ainda, outros documentos definidos pela Secretaria Especial de
Agricultura Familiar e do Desenvolvimento Agrario, nos termos do art. 42, §2° do Decreto n® 10.880, de 2 de dezembro de 2021.

8.11. Produtor Rural: matricula no Cadastro Especifico do INSS — CEIl, que comprove a qualificagdo como produtor rural pessoa fisica, nos termos da
Instrucdo Normativa RFB n. 971, de 13 de novembro de 2009 (arts. 17 a 19 e 165).

8.12. Alvara Sanitario, expedido pela Vigilancia Sanitaria Municipal do local de preparagédo e fornecimento dos lanches, comprovando boas condi¢ées
de armazenagem e preparo do objeto licitado.

8.13. Os documentos apresentados deveréo estar acompanhados de todas as alteragdes ou da consolidagédo respectiva.

Habilitacao fiscal, social e trabalhista
8.14. Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas Fisicas, conforme o caso;

8.15. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentagao de certiddo expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita



Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida Ativa da Uniao
(DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade Social.

8.16. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo (FGTS);

8.17. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justi¢a do Trabalho, mediante a apresentacéo de certiddo negativa ou positiva com efeito
de negativa.

8.18. Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes Estadual/Municipal relativo ao domicilio ou sede do fornecedor, pertinente ao seu ramo de
atividade e compativel com o objeto contratual;

8.19. Prova de regularidade com a Fazenda Estadual/Municipal do domicilio ou sede do fornecedor, relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou
concorre.

8.20. Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos Estadual ou Municipal relacionados ao objeto contratual, devera comprovar tal condicdo
mediante a apresentagdo de declaragdo da Fazenda respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei.

8.21. O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei
Complementar n. 123, de 2006, estara dispensado da prova de inscrigdo nos cadastros de contribuintes estadual e municipal.

Qualificacdo Economico-Financeira

8.22. certiddo negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede do licitante, caso se trate de pessoa fisica, desde que
admitida a sua participagéo na licitagdo ou de sociedade simples;

8.23. certidao negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor;
8.24. Caso admitida a participacao de cooperativas, sera exigida a seguinte documentagado complementar:
8.24. A relagdo dos cooperados que atendem aos requisitos técnicos exigidos para a contratagdo e que executarao o contrato, com as respectivas atas
de inscrigdo e a comprovagao de que estdo domiciliados na localidade da sede da cooperativa, respeitado o disposto nos arts. 4°, inciso Xl, 21, inciso | e 42
2% 2 6%da Lein, 5.764 1971
8.24.1. A declaragéo de regularidade de situagdo do contribuinte individual — DRSCI, para cada um dos cooperados indicados;

8.24.2. A comprovagéo do capital social proporcional ao nimero de cooperados necessarios a prestagdo do servigo;

8.24.3. O registro previsto na Lei n. 5.764, de 1971, art. 107 ;

8.24.4. A comprovagao de integragao das respectivas quotas-partes por parte dos cooperados que executardo o contrato;

8.24.5. Os seguintes documentos para a comprovagdo da regularidade juridica da cooperativa: a) ata de fundagéo; b) estatuto social com a ata da
assembleia que o aprovou; c) regimento dos fundos instituidos pelos cooperados, com a ata da assembleia; d) editais de convocacéo das trés Ultimas
assembleias gerais extraordindrias; e) trés registros de presenca dos cooperados que executardo o contrato em assembleias gerais ou nas reunides
seccionais; e f) ata da sessdo que os cooperados autorizaram a cooperativa a contratar o objeto da licitacéo; e

8.24.6. A Ultima auditoria contabil-financeira da cooperativa, conforme dispde o art. 112 da Lein. 5.764, de 1971, ou uma declaragéo, sob as penas da
lei, de que tal auditoria ndo foi exigida pelo 6rgéo fiscalizador.

Qualificacé@o Técnica

8.30Para fins de habilitagdo técnica, o Contratado devera comprovar experiéncia anterior mediante a apresentagéo de, no minimo, 01 (um) atestados de
capacidade técnica, emitidos por pessoa juridica de direito publico ou provado, os quais deverdo comprovar que o licitante j& executou servicos de
fornecimento de alimentacao (almogo, jantares, coquetel ou similares).

9. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATACAO

9.1. O custo estimado total da contratagdo é de Total R$195.064,00 (cem e noventa e cinco mil e sessenta e quatro reais) , conforme custos
unitarios apostos no documento "mapa de prego da contratagao”.

10. OBRIGACOES DA CONTRATANTE

10.1. S&o obrigagdes do Contratante:

10.1.1. Exigir o cumprimento de todas as obriga¢des assumidas pelo Contratado, de acordo com o contrato e seus anexos;
10.1.2. Receber o objeto no prazo e condi¢des estabelecidas no Termo de Referéncia;

10.1.3. Notificar o Contratado, por escrito, sobre vicios, defeitos ou incorregdes verificadas no objeto fornecido, para que seja por ele substituido,
reparado ou corrigido, no total ou em parte, as suas expensas;

10.1.4. Acompanhar e fiscalizar a execugdo do contrato e o cumprimento das obrigagdes pelo Contratado, a cada 02(dois) meses nos seguintes
quesitos:
10.1.4.1.1 Pontualidade na entrega
10.1.4.1.2 Qualidade dos produtos entregues

10.1.4.1.2.1 Todos os produtos do ltem 1, 2 e 3 serdo avaliados nos quesitos aspecto, sabor, tamanho e apresentagéo, fresco e
quantidade de recheio (quando for o caso).

10.1.5. Efetuar o pagamento ao Contratado do valor correspondente ao fornecimento do objeto, no prazo, forma e condi¢cdes estabelecidos no presente
Contrato;

10.1.6. Aplicar ao Contratado sangdes motivadas pela inexecugéo total ou parcial do Contrato;



10.1.7. Cientificar o 6rgéo de representagéo judicial da Advocacia Geral da Unido para adocdo das medidas cabiveis quando do descumprimento de
obrigagdes pelo Contratado;

10.1.8. Explicitamente emitir decisdo sobre todas as solicitacdes e reclamagdes relacionadas a execucdo do presente Contrato, ressalvados os
requerimentos manifestamente impertinentes, meramente protelatérios ou de nenhum interesse para a boa execugéo do ajuste.

11. OBRIGACOES DA CONTRATADA

11.1. O Contratado deve cumprir todas as obrigagdes constantes deste Termo de Referéncia, assumindo como exclusivamente seus os riscos e as
despesas decorrentes da boa e perfeita execucéo do objeto, observando, ainda, as obrigagdes a seguir dispostas:

11.1.1. Atender as determinagdes regulares emitidas pelo fiscal do contrato ou autoridade superior (art. 137, Il);

11.1.2. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes do objeto, de acordo com os artigos 12, 13 e 17 a 27 do Cédigo de Defesa do Consumidor
(Lei n® 8.078, de 1990);

11.1.3. Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo fixado pelo fiscal do contrato, os servigos
nos quais se verificarem vicios, defeitos ou incorregdes resultantes da execugé@o ou dos materiais empregados;

11.1.4. Comunicar ao Contratante, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas que antecede a data da entrega, os motivos que impossibilitem o
cumprimento do prazo previsto, com a devida comprovagao;

11.1.5. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execugéo do objeto, bem como por todo e qualquer dano causado a Administragdo ou
terceiros, ndo reduzindo essa responsabilidade a fiscalizagdo ou o acompanhamento da execugdo contratual pelo Contratante, que ficara autorizado a
descontar dos pagamentos devidos ou da garantia, caso exigida no edital, o valor correspondente aos danos sofridos;

11.1.6. Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigacdes previstas em Acordo, Convencéo, Dissidio Coletivo de Trabalho ou equivalentes das
categorias abrangidas pelo contrato, por todas as obrigacdes trabalhistas, sociais, previdenciarias, tributarias e as demais previstas em legislagdo especifica,
cuja inadimpléncia nao transfere a responsabilidade ao Contratante;

11.1.7. Comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer ocorréncia anormal ou acidente que se verifique no local dos
servigos.

11.1.8. Prestar todo esclarecimento ou informagéo solicitada pelo Contratante ou por seus prepostos, garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao
local dos trabalhos, bem como aos documentos relativos a execugédo do empreendimento.

11.1.9. Paralisar, por determinagédo do Contratante, qualquer atividade que ndo esteja sendo executada de acordo com a boa técnica ou que ponha em
risco a seguranga de pessoas ou bens de terceiros.

11.1.10. Promover a guarda, manutengao e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que for necessario a execugao do objeto, durante a vigéncia
do contrato.

11.1.11. Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislagdo pertinente, cumprindo as determinagdes dos Poderes Publicos,
mantendo sempre limpo o local dos servigos e nas melhores condi¢cdes de seguranga, higiene e disciplina.

11.1.12. Submeter previamente, por escrito, ao Contratante, para andlise e aprovagdo, quaisquer mudangas nos métodos executivos que fujam as
especificagbes do memorial descritivo ou instrumento congénere.

11.1.13. N&o permitir a utilizagao de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na condigdo de aprendiz para os maiores de quatorze anos,
nem permitir a utilizacédo do trabalho do menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre;

11.1.14. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigagdes assumidas, todas as condi¢des exigidas para habilitacdo na
licitag&o, ou para qualificagéo, na contratacéo direta;

11.1.15. Cumprir, durante todo o periodo de execugéo do contrato, a reserva de cargos prevista em lei para pessoa com deficiéncia, para reabilitado da
Previdéncia Social ou para aprendiz, bem como as reservas de cargos previstas na legislagéo;

11.1.16. Guardar sigilo sobre todas as informagées obtidas em decorréncia do cumprimento do contrato;
11.1.17. Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua proposta, inclusive quanto aos custos

varidveis decorrentes de fatores futuros e incertos, devendo complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta ndo seja satisfatério para o
atendimento do objeto da contratacdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados no art. 124, Il, d, da Lei n® 14.133, de 2021.

12. SANCOES
12.1. Com fundamento nos artigos 155 e 156 da Lei n® 14.133/2021, a CONTRATADA ficara sujeita a aplicagao das seguintes penalidades:
12.2 Adverténcia, sempre que n3o se justificar a imposicao de penalidade mais grave, que serd aplicada nos caso de:

a) inexecugao parcial de menor gravidade;
b) atrasos pontuais que ndo comprometam a realizagdo do evento;

c) descumprimentos formais que ndo acarretem prejuizo relevante a Administragdo, quando néo se justificar a imposicédo de penalidade mais
grave, nos termos do art. 156, §2°, da Lei n® 14.133/2021.

12.3 Multa:

12.3.1 Multa moratéria de 5% (cinco por cento) por hora de atraso, calculada sobre o valor sobre o valor do evento afetado, limitada a 10%, em
razéo do atraso injustificado na entrega dos bens objeto do contrato, ou descumprimento dos prazos estabelecidos pela Administracéao para apresentacédo de
documentos;

12.3.2 Multa compensatéria, aplicada nas seguintes hipoteses:

a) Multa de 5% (cinco por cento) a 10% (dez por cento) sobre o valor do evento afetado, em caso de entrega parcial ou em
desconformidade, que néo inviabilize a realizagdo do evento;



b) multa de 10% (dez por cento) a 20% (vinte por cento) sobre o valor do evento afetado, em caso de atraso ou falha na execucédo que
comprometa significativamente o evento, tais como atraso relevante na entrega, fornecimento em quantidade insuficiente ou qualidade incompativel com
0 contratado;

c) multa de 20% (vinte por cento) sobre o valor do evento afetado, sem prejuizo das demais sangdes cabiveis, em caso de atraso ou falha
que inviabilize a realizacdao do evento, caracterizada, exemplificativamente, pela auséncia total do fornecimento, entrega apés o encerramento do evento
ou condi¢des que impegam 0 CONSUMO;

d) multa de 30% (trinta por cento) sobre o valor contratado, em caso de inexecugao total da obrigagédo assumida;

12.4 Impedimento de licitar e contratar: podera ser aplicada a sangéo de impedimento de licitar e contratar com a Uni&o, pelo prazo de até 3 (trés)
anos, nos termos do art. 156, §4°, da Lei n® 14.133/2021, nos casos de:

a) inexecugéao parcial ou total de maior gravidade;
b) reincidéncia em infragdes contratuais;

c) condutas que tenham inviabilizado a realizagdo de eventos institucionais.

12.5 Declaracé@o de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica nos casos de falta gravissima, dolo ou prejuizo relevante a
Administragao, nos termos do art. 156, §5°, da Lei n® 14.133/2021.

12.6. As sang0es previstas nesta clausula poderéo ser aplicadas isolada ou cumulativamente, inclusive com a multa, observado o principio da
proporcionalidade, nos termos do art. 156, §7°, da Lei n® 14.133/2021.

12.7. A aplicagdo das sang¢des administrativas ndo exclui, em qualquer hipétese, a obrigagcdo de reparacao integral dos danos causados & Administragao,
conforme art. 156, §92, da Lei n® 14.133/2021.

12.8. Antes da aplicagdo da multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de sua intimagéo ( art. 157, da
Lei n® 14.133, de 2021), assegurando-se, no processo administrativo, o contraditério e a ampla defesa ao Contratado, observando-se o procedimento previsto
no caput e paragrafos do art. 158 da Lei n® 14.133, de 2021, para as penalidades de impedimento de licitar e contratar e de declaragdo de inidoneidade para
licitar ou contratar.

12.9. Se a multa aplicada e as indenizagdes cabiveis forem superiores ao valor do pagamento eventualmente devido pelo Contratante ao Contratado, além da
perda desse valor, a diferenga sera descontada da garantia prestada ou sera cobrada judicialmente (art. 156, §8°. da Lei n® 14.133, de 2021 ).

12.10. Previamente ao encaminhamento a cobranga judicial, a multa podera ser recolhida administrativamente no prazo méximo de 15 (quinze) dias, a contar
da data do recebimento da comunicagao enviada pela autoridade competente.

12.11. Na aplicagao das sancdes serdo considerados (art. 156, §1°, da Lei n® 14.133, de 2021):
a) a natureza e a gravidade da infragdo cometida;
b) as peculiaridades do caso concreto;
¢) as circunstancias agravantes ou atenuantes;
d) os danos que dela provierem para o Contratante;
e) a implantagdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e orientagdes dos 6rgéos de controle.

12.12. Os atos previstos como infragcdes administrativas na Lein® 14.133. de 2021, ou em outras leis de licitacdes e contratos da Administracao Publica que
também sejam tipificados como atos lesivos na Lei n® 12.846, de 2013, serdo apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos, observados o rito
procedimental e autoridade competente definidos na referida Lei (art. 159).

12.13. A personalidade juridica do Contratado podera ser desconsiderada sempre que utilizada com abuso do direito para facilitar, encobrir ou dissimular a
pratica dos atos ilicitos previstos neste Contrato ou para provocar confusao patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das sangdes aplicadas a pessoa
juridica serao estendidos aos seus administradores e s6cios com poderes de administragéo, a pessoa juridica sucessora ou a empresa do mesmo ramo com
relagéo de coligagédo ou controle, de fato ou de direito, com o Contratado, observados, em todos os casos, o contraditério, a ampla defesa e a obrigatoriedade
de andlise juridica prévia (art. 160, da Lei n® 14.133, de 2021).

12.14. O Contratante devera, no prazo maximo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de aplicagdo da sancéo, informar e manter atualizados os dados
relativos as sangdes por ela aplicadas, para fins de publicidade no Cadastro Nacional de Empresas Inidoéneas e Suspensas (Ceis) e no Cadastro Nacional de
Empresas Punidas (Cnep), instituidos no ambito do Poder Executivo Federal. (Art. 161. da Lei n® 14.133, de 2021).

12.15. As sangdes de impedimento de licitar e contratar e declaragao de inidoneidade para licitar ou contratar sdo passiveis de reabilitagdo na forma do art.
163 da Lei n® 14.133/21.

12.16. Os débitos do contratado para com a Administragdo contratante, resultantes de multa administrativa e/ou indenizagdes, ndo inscritos em divida ativa,
poderao ser compensados, total ou parcialmente, com os créditos devidos pelo referido érgéo decorrentes deste mesmo contrato ou de outros contratos
administrativos que o contratado possua com o mesmo 6rgao ora contratante, na forma da Instrugdo Normativa SEGES/ME n° 21 1 ril

13. DA PROTEGAO DE DADOS

13.1. Na execugdo do objeto, devem ser observados os ditames da Lei 13.709/2018 (Lei Geral de Protecdo de Dados) — LGPD,
notadamente os relativos as medidas de seguranga e controle para prote¢cdo dos dados pessoais a que tiver acesso mercé da relagao juridica estabelecida,
mediante adogéo de boas praticas e de mecanismos eficazes que evitem acessos ndo autorizados, situagdes acidentais ou ilicitas de destruicdo, perda,
alteragdo, comunicagao ou qualquer forma de tratamento inadequado ou ilicito de dados.

13.2. A contratada obriga-se a dar conhecimento formal a seus prepostos, empregados ou colaboradores das disposigdes relacionadas a
protegdo de dados e a informagdes sigilosas, na forma da Lei 13.709/2018 (LGPD), da Resolugédo/ CNJ 363/2021 e da Lei 12.527/2011.

13.2.1. Obriga-se também a comunicar a Administracdo, em até 24 (vinte e quatro) horas, contadas do instante do conhecimento, a
ocorréncia de acessos nao autorizados a dados pessoais, de situagdes acidentais ou ilicitas de destruicdo, perda, alteragdo, comunicagdo ou de qualquer
outra forma de tratamento inadequado, suspeito ou ilicito, sem prejuizo das medidas previstas no art. 48 da Lei 13.709/2018 (LGPD).

13.3. O tratamento de dados pessoais dar-se-a de acordo com os principios e as hipéteses previstas nos arts. 62, 7¢ e 11 da Lei 13.709/2018
(LGPD), limitado ao estritamente necessario & consecugéo do objeto, na forma deste instrumento e seus anexos.

13.3.1. Para os fins de publicidade e transparéncia ativa sobre as contratagdes da Seccional, adota-se o entendimento do Parecer n.
00295/2020/CONJUR-CGU/CGU/AGU 2, segundo o qual tratamento de dados na contratagdo de microempreendedor individual (MEI) contempla a
divulgagao de nome da pessoa fisica e do CPF, por serem dados que compdem, obrigatoriamente, a identificagdo empresarial.



13.4. E vedado, na execugao do ajuste, revelar, copiar, transmitir, reproduzir, transportar ou utilizar dados pessoais ou informagdes sigilosas
a que tiver acesso prepostos, empregados ou colaboradores direta ou indiretamente envolvidos na realizagdo de servigos, producdo ou fornecimento de
bens. Para tanto, devem ser observados as medidas e os procedimentos de seguranca das informagdes resultantes da aplicagdo da Lei 13.709/2018
(LGPD) e do paragrafo Unico do art. 26 da Lei 12.527/2011.

13.5. Em raz&o do vinculo mantido, na hipétese de dano patrimonial, moral, individual ou coletivo decorrente de violagdo a legislagdo de
prote¢é@o de dados pessoais ou de indevido acesso a informagdes sigilosas ou transmisséo destas por qualquer meio, a responsabilizacéo dar-se-a na forma
da Lei 13.709/2018 (LGPD) e da Lei 12.527/2011.

13.6. Extinto o ajuste ou alcangado o objeto que encerre tratamento de dados, estes serdo eliminados, inclusive toda e qualquer cépia deles
porventura existente, seja em formato fisico ou digital, autorizada a conservagéo conforme as hipéteses previstas no art. 16 da Lei 13.709/2018 (LGPD)

13.7. As relagdes contratuais que envolvam tratamento de dados pessoais serdo regidas também pela Politica de Privacidade e Protegéo de
Dados Pessoais (PPPDP) da JF6, cujos arts. 32, 24, 28, 29, 32, 36, 38 e 39 integram esta clausula por referéncia. Em especial, fica a contratada obrigada a:

| — assinar clausulas especificas de operador previstas pela JF6;

Il — demonstrar adogdo de medidas técnicas e administrativas adequadas de seguranga;

Il — manter registros de tratamento e fornecer prova eletrénica sempre que solicitado;

IV — permitir auditorias, inspe¢des e acesso a evidéncias, relatérios e logs;

V — comunicar imediatamente qualquer risco ou incidente ao Encarregado da JF6;

VI — garantir acesso restrito aos dados apenas ao pessoal autorizado e compromissado;

VIl — auxiliar a JF6 em demandas de titulares, autoridades regulatérias ou interessadas;

VIII — descartar ou devolver, apds o término do tratamento, todos os dados pessoais e seus derivados;
IX — observar as regras de transferéncia internacional de dados pessoais, quando aplicavel.

13.8. Caso ocorra incidente de seguranga que envolva dados pessoais ou dados pessoais sensiveis de usuarios de recursos, sistemas ou
plataformas da Justica Federal da 62 Regido (JF6), incluindo, mas nao se limitando a, terceirizados, prestadores de servigo, colaboradores externos ou
quaisquer individuos que necessitem acessar sistemas do Tribunal para desempenho de suas atividades, a contratada devera:

I — comunicar imediatamente, e nunca em prazo superior a 24 (vinte e quatro) horas a contar do conhecimento do fato, o Encarregado de
Dados da JF6, informando:

a) a natureza dos dados afetados;

b) a categoria dos titulares impactados;

c) a descrigdo da vulnerabilidade ou falha identificada;

d) as medidas corretivas e de contencao ja adotadas;

e) os riscos potenciais ou efetivos decorrentes do incidente.

Il - fornecer prontamente todas as informagdes complementares solicitadas pela JF6, para subsidiar:
a) avaliagdo do risco e classificagdo do incidente pelo controlador;

b) eventual notificacdo a Agéncia Nacional de Prote¢cdo de Dados (ANPD), ao Conselho Nacional de Justica (CNJ) e a outros érgdos
competentes, nos termos do art. 48 da LGPD e da Resolugdo CNJ n® 647/2025;

c) elaboragéo de comunicagao aos titulares afetados, quando aplicavel.

Il — permitir acesso imediato da JF6 as evidéncias técnicas, registros de acesso, trilhas de auditoria, relatérios preliminares e demais
informagdes necessarias a verificagdo do incidente, conforme art. 36 e art. 38, VI, da PPPDP-JF6.

IV — cooperar integralmente com a JF6 para garantir que cada titular afetado, incluindo terceirizados e demais usuarios de sistemas, seja
informado em prazo razoavel e compativel com a gravidade do incidente, observando o art. 48, §1°2 e §2° da LGPD, e as diretrizes da ANPD sobre
comunicagdo a titulares.

V — comunicar diretamente e de forma individualizada cada titular de dado pessoal afetado pelo incidente, incluindo seus empregados,
prepostos, subcontratados ou quaisquer usuarios de sistemas do Tribunal sob sua responsabilidade, observando os prazos, contetidos minimos e requisitos
do art. 48 da Lei n® 13.709/2018 (LGPD) e eventuais orientagdes da ANPD, sem prejuizo da comunicagdo simultanea a JF6, nos termos desta clausula.

VI — implementar imediatamente todas as medidas de mitigagdo, contengédo, correcdo e prevencdo determinadas pela JF6, pelo
Encarregado de Dados ou decorrentes de determinagédo de 6rgdos regulatérios.

13.9. A contratada sera integralmente responsavel, perante a JF6 e perante terceiros, por quaisquer atos, omissdes, incidentes de
seguranga, violagdes, tratamentos inadequados ou danos decorrentes de atividades realizadas por suas subcontratadas, devendo assegurar que todas elas
cumpram as mesmas obrigagdes técnicas, juridicas e de protegdo de dados previstas neste contrato e na PPPDP-JF8, incluindo medidas de seguranca,
confidencialidade, comunicagao imediata de incidentes e eliminagao de dados. A contratada devera replicar tais obrigagdes em todos os instrumentos
firmados com subcontratadas, fiscalizar seu cumprimento e comunicar a JF6 qualquer evento envolvendo essas empresas, ndo podendo alegar autonomia
contratual para eximir-se de responsabilidade.

14. ADEQUAGAO ORGAMENTARIA

14.1. As despesas decorrentes da presente contratacao correrdo a conta de recursos especificos consignados no Orgamento Geral da Unido.

14.2. Para se dar cumprimento ao artigo 6°, XXIII, "j", da lei 14133/21, a declaragdo orgamentaria da SEORC, a ser feita posteriormente, sera parte
integrante deste TR, sendo a ele anexada para todos os fins.

14.3. A dotagédo relativa aos exercicios financeiros subsequentes sera indicada apés aprovacdo da Lei Orgamentaria respectiva e liberagdo dos
créditos correspondentes, mediante apostilamento.

15. CASOS OMISSOS

Os casos omissos serdo decididos pelo contratante, segundo as disposi¢des contidas na Lei n® 14.133, de 2021, e demais normas federais aplicaveis e,
subsidiariamente, segundo as disposigdes contidas na Lei n® 8.07 1 — Codi Def nsumidor — e normas e principios gerais dos contratos.



16. Fica eleito o Foro da Segdo Judiciaria de Minas Geais para dirimir os litigios que decorrerem da execugdo deste Termo de Contrato que ndo
puderem ser compostos pela conciliagéo, conforme art. 92, §1°, da Lei n® 14.133/21

INTEGRAM ESTE TERMO DE REFERENCIA, PARA TODOS OS FINS E EFEITOS, OS SEGUINTES ANEXOS:

1 ) Informacdes gerais sobre a composicéo dos ltems 1,2 e 3
2) Anexo | - Especificagdes do fornecimento - Item 1
3) Anexo Il - Especificagées do fornecimento - ltem 2

4) Anexo lll - Especificagdes do fornecimento - ltem 3

Informacodes gerais sobre a composicao dos ltem 1,2e 3

Os salgados e doces deveréo ser entregues em porgdes individuais, tamanho coquetel.

Os alimentos (salgados, doce e mini cupcake / bolinho) deverédo, sempre que possivel, ser apresentados em porgdes individuais para consumo, salvo aprovagéo prévia da area requerente.
Nos cardapios sera obrigatorio conter opgdes vegetarianas.

Material: bandeja de prata para frios e bombons, bandeja forros de bandeja de linho, vasilhame de prata para salgados fritos e assados, tagas de agua, refrigerantes e sucos. Balde de gelo, guardanapos,
fogéo e forno samovar de prata, xicaras, colher de café sobremesa.

Nao é permitido o uso de botijao de gés in loco para o preparo dos alimentos.

A equipe profissional deve ser previamente treinada , uniformizada e identificagao visivel.

A empresa deve atender as normas sanitarias e boas praticas de manipulagao.

Estrutura completa incluida (utensilios, reposi¢éo, higienizagao)

Cardapio suijeito a aprovagéo prévia.

Anexo | - Especificagdes do fornecimento - Item 1

A empresa devera fornecer os itens de acordo com as sugestdes da tabela abaixo, podendo apresentar outras opgdes para aprovagao do gestor.

Categoria Descrigao Genérica Exemplo Tradicional Exemplo Vegano

Salada Caesar; salada com parmeséo e

Entradas / Saladas |Minimo de 2 opgdes Salada mediterranea; salada de gréos

nozes
Prato principal Minimo de 2 opgoes, sendo 1 proteina |Filé ao molho; peixe grelhado; frango Moqueca de legumes; cogumelos salteados; proteina
princip animal braseado vegetal
Guarnigdes Minimo de 2 acompanhamentos :;Argfiiz;; molho de queijos; batata Legumes salteados; couscous vegetal
Acompanhamentos | ltens basicos Arroz branco; farofa Arroz; farofa vegetal
Sobremesas Minimo de 2 opgoes Pudim; torta de chocolate Frutas frescas; sobremesa vegena
Bebidas Nao alcodlicas Refrigerantes; sucos; agua Idem
Equioe 01 Coordenador/Maitre, 01 Cozinheiro(a), 01 a 02 Auxiliares de cozinha, 01 Copeiro(a), 01 gargom para cada 15 convidados (no
quip minimo 2)
Observagao Incluséo de equipe, materiais e estrutura

Anexo Il - Especificagoes do fornecimento - ltem 2

A empresa devera fornecer os itens de acordo com as sugestdes da tabela abaixo, podendo apresentar outras opgdes para aprovagao do gestor.

Categoria do

coquetel Descricao Genérica Exemplo Tradicional Exemplo Vegano
llha - Frios, queijos, paes & Tabua de frios; queijos; paes Caponata; antepastos; paes veganos
gastronémica |antepastos
Petit Gourmet|pequenas porgoes Escondidinho, bobo de camarao Mini saladas, guacamole com chip de batata

. Coxinhas; mini pastéis, empadas, quiches, Salgados de legumes; bolinhos vegetais, bruschettas, canapés e

Salgados Assados e fritos canapés, folhados folhados veganos
Sobremesas |Doces finos Bombons, trufas, brigadeiros; tortinhas Frutas; doces veganos,
Bebidas Néo alcodlicas Refrigerantes; sucos; 4gua com e sem gas Idem

Montagem compativel com solenidades formais, servico volante e montagem em ilhas organizadas, equipe uniformizada e identificada,
Apresentagao |reposicdo tempestiva, alimentos apresentados em por¢des adequadas ao consumo em coquetel, variedade minima prevista no cardapio e
acabamento visual condizente com evento formal.

Loucas, bandejas, copos, tagas (inclusive para servir bebida alcéolica fornecida pelo contratante como espumante e cerveja) e utensilios de

qualidade compativel com o evento, ou seja, integros, higienizados, sem trincas, manchas ou avarias, compativeis com solenidades formais,
incluindo, quando aplicavel, lougas de porcelana ou material equivalente, talheres em ago inox, copos e tagas de vidro, bandejas e suportes

em material nobre ou de apresentagéo equivalente, guardanapos adequados ao servigo e demais itens necessarios a montagem

Material

01 Coordenador/Maitre, 01 Chef ou Cozinheiro responsavel, 05 ou mais Auxiliares de cozinha, 04 Copeiros, Gargons para servico volante
Equipe (1 para cada 15 convidados)
« Apoio de montagem




Categoria da area L - .
Ry Descricao Genérica Exemplo Tradicional Exemplo Vegano
. . e - Canapés com salméo, queijos, |Canapés com pastas vegetais, homus,
Canapés finos Variedade de canapés frios e sofisticados frios nobres caponata, vegetais grelhados
Salgados especiais ltens assados e fritos de padréo gourmet TrOUX|nhas, quiches, salgados |Salgados de legumes, bolinhos vegetais,
finos folhados veganos
Petit four b|sc0|tp s amar)te|gados, casquinha de laranja e limao
rosquinha variadas
Bebidas Bebidas nao alcodlicas Refrigerantes, sucos, dgua mineral
Apresentagdo Montagem diferenciada compativel com &rea reservada e solenidade institucional
Material Loucas, bandejas, copos, tagas (inclusive para servir bebida alcodlica fornecida pelo contratante como espumante e cerveja) e
utensilios de qualidade compativel com o evento.
Equi 01 Maitre exclusivo, Gargons dedicados (01 garcom para cada 8 convidados), 01 Copeiro exclusivo, Apoio de cozinha (quando
quipe ‘-
necessario)
Observagdes Conforme padrédo de buffet.

Anexo lll - Especificacdes do fornecimento - ltem 3

Categoria Descricao Genérica Exemplo Tradicional Exemplo Vegano

llha
gastrondémica

Frios, queijos, paes e antepastos Téabua de frios; queijos; paes Caponata; antepastos; paes veganos

Pequenas porgdes elaboradas, servidas

Finger foods individuaimente Quiches; folhados; canapés Bruschettas; legumes preparados; canapés

veganos
Minimo de variedade com itens frios e quentes

Salgados Assados e fritos Coxinhas; mini pastéis Salgados de legumes; bolinhos vegetais
Estacéo Massas com molho de queijos ou Massas com molho pbomodoro ou vegetal
quente carnes P 9
Sobremesas |Doces finos Bombons, trufas, brigadeiros; tortinhas |Frutas; doces veganos

. = . Refrigerantes; sucos; &gua com e sem
Bebidas Néo alcodlicas 9 ’ »ag Idem

gas
Servigo volante e montagem em ilhas organizadas, equipe uniformizada e identificada, reposi¢do tempestiva, alimentos apresentados em

Apresentagao | por¢des adequadas ao consumo em coquetel, variedade minima prevista no cardapio e acabamento visual condizente com evento
comemorativo.

Loucas, bandejas, copos, tagas (inclusive para servir bebida alcéolica fornecida pelo contratante como espumante e cerveja) e utensilios de
qualidade compativel com o evento, ou seja, integros, higienizados, sem trincas, manchas ou avarias, compativeis com solenidades formais,
incluindo, quando aplicavel, lougas de porcelana ou material equivalente, talheres em ago inox, copos e tagas de vidro, bandejas e suportes
em material nobre ou de apresentagéo equivalente, guardanapos adequados ao servigo e demais itens necessarios a montagem

01 Coordenador/Maitre, 01 Chef ou Cozinheiro responsavel, 02 ou mais Auxiliares de cozinha, 2 Copeiros, Gargons para servico volante (1
Equipe para cada 15 convidados)
* Apoio de montagem

Material

Documento assinado eletronicamente por Ana Elisa Mendes de Paula, Diretor(a) de Subsecretaria, em 26/06/2026, as 13:46, conforme art. 12, § 2, 1ll, "b", da
Lei 11.419/2006.
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